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Denis ’ RESTAURANT SCOLAIRE
ALBERT deiFile Menus du 1 au 26 AVRIL 2024
restauration enusdu fau
Du 1 au 5 Avril qualité Du 8 au 12 Auvril qualité Du 15 au 19 Avril qualité Du 22 au 26 Avril qualité
Lundi de Paques Centre de loisirs Centre de loisirs
Toast au cheddar . i A Crépe a lI'emmental
Roti de beeuf au jus 9 Poulet mariné  ‘gmy @ & Sauté de volaille a la Basquaise
» Purée de patate douce 9 & Petit-pois a la Francaise Qo Haricots-verts
O |
D Gouda 9 ¢ Fromage Fromage
3 <]
Salade de fruits %] Yaourt aux fruits %] Yaourt Aromatisé
Pain + pdtes de fruits+ sirop Pain + chocolat + sirop Compote + Madeleine
Potage de légumes a8 @ Animation Macédoine au surimi
Paupiette de veau | Tajine de dinde aux abricots & @ Beeuf aux olives S @
Qg\ Ecrasé de pommes de terre g & Semoule ' o a définir Pates semie-complétes | &%
é‘v Mimolette Fromage %]
Yaourt nature sucré o & Compote de pommes Fruit frais de saison 2]
Pain + confiture + sirop Fruit frais + Madeleine Fromage blanc + moelleux fraise Céréales + lait
{ “) Repas végétarien
Betteraves vinaigrette @ Velouté de légumes Qo & CEuf dur mayonnaise I@ Soupe tomates-vermicelles
0\ Longe de porc 7] d’}i Quiche au chorizo A Pommes de terre fargies a la tomate & & Wings Tex Mex 7]
Q‘y Lentilles I -4 Salade verte ) Salade Iceberg Légumes du marché e @
‘89 Fromage 2] Fromage @ Qb Fromage %] Fromage |@
& Fruit frais de saison 7 Fruit frais de saison @ Fruits frais ) Patisserie du chef @ 5
Pain au lait + chocolat Céréales + lait Brioche + confiture Pain + chocolat + sirop
( ‘) Repas végétarien
Carottes rapées Bouillon alphabet Concombres vinaigrette %]
Poulet réti 2] Omelette Espagnole Sauté de porc a I'ananas if} 7] Poisson du jour sauce citron <@
0\ Légumes du marché o @ Haricots plats Jeunes carottes Riz )
{oo Cro(ite noire | ) Fromage I@ @b Fromage %]
Patisserie du chef @ A& lle flottante %) Patisserie du chef =] Fruit frais de saison %]
Flan vanille + petit beurre Compote + Barre Bretonne Pain + fromage+jus Yaourt + plumetis
) Repas végétarien
Bouillon aux vermicelles Duo blanc aux raisins %] Potage de légumes g & Carottes rapées %]
N Dos de colin sauce curry @ Steak haché %] @ Brandade de poisson —é %) Tarte au fromage @ =
Qg? Brocolis sautés [ Pommes sautées Salade verte go @ Salade verte | @
Q§° %] Fromage ] Fromage blanc préparé @ &
N Eclair au chocolat Yaourt vanille e & Fruit frais de saison 9 Et spéculoos
Pain + pdte a tartiner +jus de fruits Pain + confiture + lait Flan + brioche Chausson aux pommes + lait
Toutes nos viandes sont fraiches et d'origine "France" Menus validés par Maylis BELANGE - Diététicienne -
Le poisson du jour: poisson frais
Origine des produits: BIO FAIT MAISON LABEL ROUGE FRAIS HVE Local IGP AOP MSC BBC
e ; = a e
& a4 ? @ - @ e @ &




